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Moderatori: Lucrezia Lamastra, Ettore Capri

Condividere il contrasto allo spreco alimentare: 
storytelling RicibiAMO
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miglior ricetta ricibiAMO e abbinamento vino sostenibile

La giuria composta da:

- Filippo Sinisgalli - Executive Chef Palato Italiano, KaiserKrone, Pock di Bolzano
- Chef ALMA
- Giorgio Donegani - Tecnologo alimentare - Esperto di nutrizione e di educazione 
- alimentare
- Paola Gazzolo - Agenda 2030 Gabinetto della Presidenza della Regione 
- Emilia-Romagna
- Simona Vitali - Giornalista di Sala e Cucina, Magazine di accoglienza e ristorazione 
- Matteo Monchiero - Sommelier Ais ed esperto vini sostenibili 

selezionerà i vincitori della rosa di finalisti per le 3 categorie in gara: 

Moderatori: Maria Dei Svaldi e Paolo Criscione 

Narrazione Eno-sostenibile

INNESTI�SINERGICI
Martedì 7 Febbraio 2023 - Ore 9:30/ 16:30

Chef Professionisti
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Premiazione del contest e Brindisi sostenibile insieme ai vincitori

Chef di Casa Futuri  Chef 

Premiazione del contest e brindisi sostenibile insieme ai vicintori 
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il Palato italiano Zur Kaisenkron, Pock Bolzano

Presidente Consiglio Comunale Piacenza
- Simona Vitali - Giornalista di sala e Cucina, Magazine di accoglienza e ristorazione
- Matteo Monchiero - Sommelier Ais ed esperto vini sostenibili
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Dialogo partecipato con gli stakeholder:

- Comitato Scientifico del programma Ristorazione Sostenibile 360
- Dipartimento di Scienze e Tecnologie Alimentari per la filiera agro-alimentare Sostenibile
-    Alessandro Villa - Presidente Giovani imprenditori Confcommercio 
-  e FIPE giovani Piacenza 
- Fabrizio Samuelli - Direttore Confesercenti Piacenza
- Vittorio Borgia - Imprenditore e Consiglliere Associazione Italiana
-  Ambasciatori del Gusto   
- Sergio Castellano - Direzione Uff. Qualità Chef Express  
- Massimo Artorige Giubilesi - Presidente Ordine Tecnologi Alimentari Lombardia 
- e Liguria, Presidente FCSI Italia
- Paola Trespidi - Responsabile agenzia Parma e Piacenza di Ial Emilia Romagna
- Maria Chiara Bernasconi - Vice Direttore CFP Como
- Maria Teresa Andena - Presidente Istituto statale di istruzione Superiore Albergiera
- Raineri Marcora Piacenza

Quanto pesa oggi la sostenibilità nella ristorazione?
Luci e ombre di un bilancio a 360° 

Conclusione lavori 

In collaborazione con:

ISCRIVITI ALL’ EVENTO
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Paola Bissi - Dirigente del servizio Regionale Turismo e Commercio


